
Heb je een allergie? Laat het ons weten!

APERITIEF

Gemarineerde olijven

Geroosterd desembrood | aïoli | pesto | tomaten tapenade

MAANDMENU

1-gang

2-gangen 

3-gangen

VOORGERECHTEN

Zalm Gravad Lax | mosterdzaad | dille

Tempura van kip | salade | wasabimayonaise | Oosterse garnituur

Gegrilde aubergine | pastinaakcrème | pestodressing (V)
  
 

HOOFDGERECHTEN

Stoofvlees van wild | balsamico jus | seizoensgroenten 

Gegrilde zeebaars | antiboise | seizoensgroenten 

Coq au vin | paddenstoelen | spek 

Boove & Benee burger (Black Angus 110gr) | little gem | cheddar |
balsamico ui | bacon | friet | salade 

Gevulde koolrol | paddenstoelen | noten | seizoensgroenten (V)

Noord-Afrikaanse groenteschotel met ras el hanout | aubergine | 
seiszoensgroenten (V)

Schaaltje friet

Schaaltje salade

NAGERECHTEN

Knapperige kruimelkoek | gemarineerde aardbeien | bakkersroom 
 
Kaasplank met vier regionale kazen | appelstroop | 
kletzenbrood

Sorbet trio - mango | citroen | framboos

5,50

7,75

20,50

26,50

35,00

Kan vegetarisch 

4,50

3,50

MAANDMENU 
FEBRUARI

DE KEUKEN IS GEOPEND VAN 17:00 TOT 21:00

DUURZAAMHEID
Bij Boove & Benee

 proberen we onze producten
zoveel mogelijk duurzaam,

biologisch en fairtrade in te
kopen. Van kleding tot
schoonmaakmiddel en

 van citroen tot vlees.



BENIEUWD NAAR
HET THEATER- EN
MUZIEKPROGRAMMA?
SCAN HIER

PIN ONLY


